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Dip Picosito
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www.latiacelsa.com

Procedimiento
D i s u e l v a  l a  s a l s a  d e  c h i l e  s e c o  e n  a g u a

pur i f i cada  y  de je  reposar.  En  un  tazón  mezc le  

tres cucharadas de mayonesa con una cucharada de la salsa de 

su agrado. Existen diferentes variantes para este aderezo, 

puede cocinarlo con atún para mayor consistencia, trocitos de 

zanahoria o pimiento morrón; toques de limón o aceite de oliva.

Acompañalo con totopos, galletas saladas, tostadas, papas gajo.

que la crema rompa el hervor. 

Consejo de La Tía Celsa...
Deje volar tu imaginación para cocinar
una rica botana y compartirla con tus
amigos o familia.

Ingredientes
100g de Salsa de Chile Seco La Tía Celsa ó
               Salsa de Cacahuate La Tía Celsa 
3 Cucharadas de Mayonesa ó 

                                               Queso crema ó 

                                               500ml de Media crema               
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