aTia

elsa,

Mole y Salsas de Xico

Dip Picosito
(Rinde 4 Porciones)
Ingredientes
100g de Salsa de Chile Seco La Tia Celsa 6

Salsa de Cacahuate La Tia Celsa

3 Cucharadas de Mayonesa 6
Queso crema 6
500ml de Media crema

Procedimiento
Disuelva la salsa de chile seco en agua
purificada y deje reposar. En un tazén mezcle
tres cucharadas de mayonesa con una cucharada de la salsa de |

su agrado. Existen diferentes variantes para este aderezo,

puede cocinarlo con atin para mayor consistencia, trocitos de Consejo de La Tia Celsa...

Zanahorlfl o pimiento morrdn; toques de limén o aceite de 011\‘/a. Deje volar tu ima ginaci on para co cinar

Acompanalo con totopos, galletas saladas, tostadas, papas gajo. una rica botana y comp artirla con tus
amigos o familia.

www.latiacelsa.com
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